Ritzlisuppe

Aus dem deutschsprachigen Senseoberland des Kanton Freiburg

Rezept fir 4 Personen

3 grosse Ruebli

2 grosse Kartoffeln

1 Lauchstangel (z.T. mit Grin)

2 Stangensellerie (mit Griin)

1 EL Butter in Pfanne schmelzen,
2 Liter heisse Bouillon

100g geriebener Greyerzerkase
1dl Kaserei-Vollrahm

Schnittlauch

SCHWARZSEE-RITZLI-ALP |

Musikalischi
Lackerbisse
us Gse Barge

in Wirfel geschnitten

in Wirfel geschnitten

halbieren, ca. 1cm breit schneiden
1cm breit schneiden

alles Gemuse andampfen
abloschen, Suppe eine Stunde
kocheln lassen

in 4 Suppenteller verteilen

uber den K&se verteilen

fertige Suppe in die Suppenteller
geben

fein geschnitten tber die Suppe
streuen

A Gueta zame!!
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